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Welcome Cocktail  

 

Prosecco di Valdobbiadene DOC, Naonis 

 

Cocktail alcolici e analcolici espressi: Spritz, Bellini, Rossini 

Mimosa, Kir Royale Creme de Cassis 

Martini Bianco e Rosso 

 

Acqua minerale naturale ed effervescente naturale 

Succo d’arancia, succo d’ananas, succo di mela verde 

Coca cola e aranciata, cedrata, chinotto neri, menta e orzata 

Schweppes tonica e al limone 

 

Finger Food da servire a braccio 

 

Tartine di vario gusto e colore e fantasie di canapè: 

pancarrè al nero di seppia, al pomodoro, ai cereali, classico, spinaci 

(salmone, gamberi, prosciutto, gorgonzola, philadelphia e aneto, pesce spada, tonno) 

Bavarese di parmigiano con gocce di aceto balsamico 

 

Fritti vegetali serviti in coppa martini 

Fiori di zucca, salvia, basilico, melanzane, zucchine, cime di cavolo, funghi, carote 

Spicchi di mela al profumo di cannella, uva 

 

Julienne di calamari e carciofi in piccole porcellane 

 

 

 

Monte Zovo Lessini Durello DOC metodo classico 36 mesi brut Millesimato 2018 
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                                                            IL PLACÉE 

 

 
Antipasto: 

 

La Parmigiana di zucca con fonduta di Montasio, cime di broccolo romanesco 
e granella di mandorle scottate 

Monte Zovo   Lugana DOC Terralbe 2022 

 
Primo piatto: 

 

I Ravioli alle Castagne con Ragù di Cinghiale e Funghi Porcini 
 

Monte Zovo   Calinverno Rosso Veronese IGT 2018 

 
Secondo piatto: 

 
I mini tournedos di vitello con lucchetto di pancetta e salsa alle mele al profumo di cannella 

scarola e olive taggiasche 
 

Monte Zovo  Amarone della Valpolicella DOCG 2018 
 

 
Dessert: 

 
Il cheesecake ai lamponi con crumble alle mandorle 

 
 

Il Caffè 
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