PA1LAZZO BRANCACCIO

Nella Galleria degli specchi
WELCOME COCKTAIL

1 Finger Food Serviti a Braccio
Tartine di Vario Gusto e Colore e Fantasie di Canapeé:

Pancarreé al Nero di Seppia, al Pomodoro, ai Cereali, Classico, Spinaci
(Salmone, Gamberi, Prosciutto, Gorgonzola, Philadelphia e Aneto, Pesce Spada, Tonno)
Praline di Caprino con Prugne e Nocciole
1 Fritti Vegetali

Fiori di Zucca, Salvia, Basilico, Melanzane, Zucchine, Cime di Cavolo, Funghi, Carote

IL BUFFET DI ANTIPASTI

Salame di Felino, Corallina, Mortadella con Pistacchi, Schiacciata Romana
Salame Piccante Toscano, Lonzino Umbro
Ricotta Scottata al Forno
Ricottine Mignon con Miele di Lavanda e Polvere di Caffe

*

Prosciutto Langhiriano con Focaccine calde
*

Bocconcini di Mozzarella di Bufala Campana con Pomodorini e Basilico
*

Salmone Marinato agli Agrumi
Insalata di Polpo e Patate con Olio di Frantoio

Franz Haas Lepus Pinot Bianco 2017



PALAzzo BRANCACCIO

Nel Salone di Gala del Palazzo Brancaccio

IL PLACEE

La Selezione di Riso Carnaroli con Vellutata di Spinaci Baby, Julienne di Pancetta croccante, Mimosa di
Parmigiano, Pere e Sesamo
La Calamarata di Gragnano con Ragu di Scorfano e Gallinella di mare, alle Olive di Gaeta e Pesto di Capperi di
Salina

Franz Haas Manna 2016

*

Il Filetto di Maiale in manto di Prosciutto e Demi glace alla Salvia
Scarola e Olive Taggiasche / Patate Nocciola

Franz Haas Pinot Nero Schwaizer 2017

*

La Crostata con crema al mascarpone e fragoline di bosco

Franz Haas Moscato Rosa 2017

*

Caffe Espresso



