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21 giugno 2018

Villa Augusta e Le Voila Banqueting
danno il benvenuto alle Vigne di Roma e agli amici del Club Cristal

Il Welcome Drink a Giro Braccio

Tartine di Vario Gusto e Colore e Fantasie di Canapé:
Con Pancarre ai Carboni Vegetali, al Pomodoro, ai Cereali, Classico, Spinaci
Salmone, Gamberi, Gorgonzola, Pesce Spada, Tonno
[ Frittini Vegetali:
Peperoni, Patate, Spicchi d’Arancia,
Melanzane, Zucchine, Olive Ascolane

Lo Show Cooking
Frittatine al Tartufo Estivo Marchigiano
Patate in Sfoglia Cacio e Pepe
Cubetti di Porchetta Flambe
Zucchine Saltate Flambata al Rum Bianco

*

Prosciutto Crudo di Langhirano con Focaccine Calde e Vele di Melone
La Selezione di Salumi e Formaggi su Specchi e Vassoi:
Salame Felino, Corallina, Mortadella con Pistacchi, Schiacciata Romana, Salame in rete
Salsiccette di Cinghiale, Salame Piccante Toscano, Lonzino Umbro
Pecorino Toscano di Fossa, Pecorino di Pienza Cenerino, Pecorino Stagionato Sardo,
Ricotta Scottata al Forno, Formaggio Primo Sale di Capra,
Pepite Di Parmigiano il tutto accompagnato da Selezioni di Mieli e Mostarde:
Mostarda di Fichi, Chutney di Cipolle di Tropea, Composta Di Pere, Miele di Castagno

BANCO DI ASSAGGIO VINI LE VIGNE DI ROMA

(Carpineti Casale del Giglio Famiglia Cotarella Pallavicini Sant’Isidoro Casale della Joria Poggio Le
Volpi Cincinnato Federici De Sanctis Giangirolami Torre di Martisa Consoli Pietra Pinta Papalino
Castello di Torre in Pietra Pileum Casata Merge)
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11 Placée

Le Trofiette Acqua e Farina Cacio e Pepe
o  ANTIUM di Casale del Giglio
La Calamarata di Gragnano all’Amatriciana
e ROMA di Poggio le Volpi

*

I Saltimbocca alla Romana
Cicoria Romana Ripassata in Padella con Peperoncino / Scarola con Olive Taggiasche

e MONTIANO di Falesco e SOREMIDIO di Sant’Isidoro

*

Cheese Cake ai Frutti di Bosco con Crumble alle Mandorle
o STILIATO di Pallavicini

*

11 Cremolato di Frutta Fresca di Melone e Fragola
e PASSITO IGP di Pileum

*

Caffe Espresso
Alzate di Argento con Piccola Biscotteria da Caffe



